


ENTRANTES FRIOS 

SASHIMI DE ATÚN DE ALMADRABA, CON
SANDÍA MARINADA Y SU SOPA FRIA 24€

CARPACCIO DE PRESA IBÉRICA, HELADO DE
PAYOYO Y PONZU GADITANO 22€

TARTAR DE ATÚN DE ALMADRABA,
MANZANA GRANNY SMITH Y AJOVERDE DE
PISTACHOS 28€

COLD STARTERS ENTRANTES CALIENTES 

RISOTTO DE SETAS Y TRUFA  26€

ALISTADOS AL AJILLO 2.0  30€

HOT STARTERS

IVA INCLUIDO. / VAT INCLUDED. 
CONSULTAR ALÉRGENOS CON EL EQUIPO / TALK TO THE TEAM ABOUT ALLERGIES

ALMADRABA BLUEFIN TUNA SASHIMI, WITH MARINATED
WATERMELON AND ITS CHILLED SOUP.

Carpaccio of Iberian pork presa with Payoyo 
cheese ice cream and Cádiz-style ponzu sauce.

Almadraba bluefin tuna tartare with crisp apple and  
pistachio ajo verde.

MUSHROOM AND TRUFFLE RISOTTO 

MODERN CÁDIZ STYLE GARLIC RED PRAWNS  (2.0)

TOMATE DE CONIL RELLENO Y AJOBLANCO
DE COCO 16€

stuffed Heirloom tomato from conil, served with coconut
ajoblanco.



PRINCIPALES

CARNES

MAINS

PUERRO CONFITADO A LA BRASA, HUMMUS DE
ZANAHORIAS ALIÑADAS, CIRUELAS ASADAS Y
JUGO VEGETAL. 20€ 

MEAT

PESCADO DE ROCA ASADO Y ORZO
MELOSO A LA MARINERA DE MARISCOS
32€

RODABALLO A LA PLANCHA, ESPINACAS
TEMPLADAS CON LIMÓN Y SALSA DE
ALCAPARRAS 36€

SOLOMILLO DE VACA RETINTA ANDALUZA CON 
PURÉ DE PATATAS EN ADOBILLO Y 
VERDURAS 38€ 

PALETILLA DE CORDERO LECHAL  GLASEADA
CON MIEL DE CAÑA, HIGOS Y ESCAROLA 39€

MAGRET DE PATO CON MELOCOTÓN Y SALSA
DE PX CON PIMIENTA VERDE  32€

GUARNICIÓNES SIDE DISHES

VERDURAS ASADAS 7€

IVA incluido. / VAT included. consultar alérgenos con el equipo / ask the team about allergies

Chargrilled confit leek, carrot hummus, roasted
plums, and a vegetable jus.

Roasted mediterranean rock fish with creamy
orzo in a seafood marinera sauce

Grilled turbot with warm spinach and lemon,
finished with a caper sauce.

Native Andalusian Retinto Beef Fillet Steak, served
with marinated potato purée and vegetables

,

 ,

baby lamb shoulder glazed with sugarcane honey,
figs, and escarole.

Duck magret with peaches, served with a Pedro
Ximénez and green peppercorn sauce.

grilled vegetables

ENSALADA MÉZCLUM 7€
Mesclun salad

PURÉ MOUSSELINE DE PATATA 7€
potato mousseline purée

PATATAS FRITAS 7€
French fries

PESCADOS FISH

BONIATO FRITO 7€
sweet potato fries

POPIETAS DE LENGUADO, PUERRO,
CALABACÍN, PIÑONES, BEURRE BLANC A
LA MANZANILLA Y ACEITE DE ESTRAGÓN
39€
Sole paupiettes filled with LEEKS, COURGETTES,
pine nuts served with a Manzanilla wine
beurre blanc AND TARRAGON OIL

STEAK TARTAR DE VACA RETINTA ANDALUZA 
CON PATATAS FRITAS 32€

Native Andalusian Retinto beef steak tartare, 
served with French fries 


