
ENTRANTES/STARTERS 

SALMOREJO CON MOJAMA Y HUEVAS DE TOBIKO
12€

GAZPACHO DE CIRUELAS CON PEPINO Y 
CIRUELA ENCURTIDAS. 12€

ENSALADA DE QUINOA, CON PASAS, PEPINO, 
TOMATE Y ALIÑO CÍTRICO DE HIERBAS. 12€

PRINCIPALES/MAIN COURSES 

SECRETO DE CERDO IBÉRICO CON SALSA
BARBACOA AL OLOROSO Y BONIATOS
FRITOS. 20€

BACALAO CONFITADO SOBRE ALBORONÍA
GADITANA  22€

IVA INCLUIDO. / VAT INCLUDED. CONSULTAR ALÉRGENOS CON EL EQUIPO / ASK THE TEAM ABOUT ANY ALLERGIES

SALMOREJO WITH CURED TUNA LOIN AND TOBIKO ROE

 

Quinoa, grape, and cucumber salad with 
a citrus and herb dressing

GRILLED IBERIAN PORK SECRETO WITH OLOROSO BARBECUE 
GLAZE AND SWEET POTATO FRIES

POSTRES/DESSERTS 
BROWNIE DE CHOCOLATE CON LECHE Y ANARCARDOS 
CON HELADO DE VAINILLA. 8€

MOUSSE DE LIMÓN CON CRUMBLE ESPECIADO. 8€

lemon mousse with a spiced crumble

CHILLED PLUM GAZPACHO WITH PICKLED CUCUMBER AND
PLUM.

milk chocolate and cashew nut brownie served with vanilla ice cream

ALMUERZO DE VERANO/SUMMER LUNCH 

TORTIGLIONI AL PESTO DE PISTACHO 
CON CALABACÍN Y LIMÓN, O CON SALSA  BOLOÑESA 18€

TORTIGLIONI WITH PISTACHIO PESTO SERVED WITH LEMON 
COURGETTES, OR BOLOGNESE SAUCE

TOSTA DE CHICHARRONES DE CÁDIZ CON PESTO 
ROJO Y QUESO PAYOYO 10€
chicharron de cádiz (cádiz-style pANCETTA),
red pesto, and Payoyo cheese

HUMMUS DE ZANAHORIAS ENCOMINÁS 8€
MARINATED carrot hummus

CONFIT COD SERVED ON ALBORONÍA (CÁDIZ-STYLE RATATOUILLE)

PIÑA BRASEADA Y CARAMELIZADA CON CHILE Y 
SORBETE DE MANGO. 8€

Caramelized grilled pineapple with chili and mango sorbet.

JAMÓN IBÉRICO CON TOMATE Y PAN DE CRISTAL 25€
iberian ham with tomato and cristal bread


