


ENTRANTES FRIOS 

TATAKI DE ATÚN ROJO DE ALMADRABA CON
PIRIÑACA GADITANA Y SALICORNIA 24€

TARTAR DE CARABINEROS, SU CABEZA
A LA BRASA Y AJOBLANCO DE 
ANACARDOS 30€

ENSALADA DE KALE, MANDARINA Y TOFU, 
CON VINAGRETA DE MANDARINA 15€

COLD STARTERS ENTRANTES CALIENTES 

CONSOMÉ DE PUCHERO CON RAVIOLI 
DE SU PRINGA 18€

RISOTTO DE SETAS Y TRUFA 26€

LASAÑA CRUJIENTE DE ATÚN 
EN ESCABECHE 19€
 

HOT STARTERS

IVA INCLUIDO. / VAT INCLUDED. 
CONSULTAR ALÉRGENOS CON EL EQUIPO / TALK TO THE TEAM ABOUT ALLERGIES

ALMADRABA RED TUNA TATAKI SERVED WITH A CÁDIZ-
STYLE PIRIÑACA (TOMATO SALAD) AND SAMPHIRE

Tartar of Scarlet prawn, char-grilled head, 
served with a cashew nut ajoblanco

Kale, mandarin and tofu salad, with a mandarin 
vinaigrette  

CÁDIZ-STYLE PUCHERO CONSOMMÉ WITH 
MEAT-FILLED RAVIOLI

MUSHROOM AND TRUFFLE RISOTTO 

A CRISPY LAYERED TUNA ESCABECHE LASAGNE



PRINCIPALES MAINS

BERENJENA ASADA, GUISO DE GARBANZOS 
Y CREMA DE TAHINA Y LIMÓN 20€

CARNES MEAT

FILETE DE CORVINA, TAGARNINA 
ESPARRAGADAS Y SALSA MARINA 29€

RODABALLO CON PIL PIL DE PLANCTON Y 
ENSALADA TEMPLADA DE ESPINACAS Y 
MUERGOS 36€STEAK TARTAR DE VACA RETINTA ANDALUZA 

CON PATATAS FRITAS 32€

SOLOMILLO DE VACA RETINTA ANDALUZA CON 
PURÉ DE PATATAS EN ADOBILLO Y 
VERDURAS DE TEMPORADA 38€

MAGRET DE PATO ASADO SOBRE GUISO DE 
GRANO DE TRIGO, JUGO DE PATO Y AJOS 
TIERNOS 32€

CERDO IBÉRICO CON PURÉE DE BONIATO Y 
SALSA DE QUESO PAYOYO AL OLOROSO 29€

GUARNICIÓNES SIDE DISHES

VERDURAS ASADAS 7€

IVA incluido. / VAT included. consultar alérgenos con el equipo / ask the team about allergies

Roasted aubergine, chickpea stew with tahini and 
lemon cream

Grilled stone bass fillet, served with 
golden thistle and a fish jus

Turbot with plankton pil pil sauce, warm spinach 
and razor clams salad

Native Andalusian Retinto beef steak tartare, 
served with French fries 

Native Andalusian Retinto Beef Fillet Steak, served with 
marinated potato purée and seasonal vegetables

,

 ,

grilled duck breast on braised buckwheat, duck jus 
and tender young garlic

Roast Iberian pork, sweet potato purée, Payoyo cheese 
sauce and finished with Oloroso sherry

grilled vegetables

ENSALADA MÉZCLUM 7€

Mesclun salad

PURÉ MOUSSELINE DE PATATA 7€

potato mousseline purée

PATATAS FRITAS 7€

French fries

PESCADOS FISH


