
MENÚ DEGUSTACIÓN/TASTING MENU 

TARTAR DE CARABINERO Y AJOBLANCO
DE ANACARDOS
 

CONSOMÉ DE PUCHERO GADITANO CON 
RAVIOLI DE SU PRINGA

FILETE DE CORVINA, TAGARNINAS ESPARRAGAS 
Y SALSA MARINA

MAGRET DE PATO ASADO SOBRE GUISO DE TRIGO, 
JUGO DE PATO Y AJOS TIERNOS

IVA INCLUIDO. / VAT INCLUDED. CONSULTAR ALÉRGENOS CON EL EQUIPO / ASK THE TEAM ABOUT ALLERGIES

TARTAR OF SCARLET PRAWN, CHAR-GRILLED HEAD, SERVED
WITH A CASHEW NUT AJOBLANCO

 

Grilled stonebass fillet, served with 
wild asparagus and a fish jus

GRILLED DUCK BREAST ON BRAISED BUCKWHEAT, DUCK JUS 
AND TENDER YOUNG GARLIC

COULANT DE PISTACHO, CHOCOLATE BLANCO, 
FRAMBUESA Y HELADO DE MATCHA

CÁDIZ-STYLE PUCHERO CONSOMMÉ WITH MEAT-FILLED
RAVIOLI 

Pistachio coulant, white chocolate sauce, fresh raspberries, 
matcha ice cream

menú para la mesa completa 85€ por persona

the tasting menu is available for the entire table only 
85€ per person 


